
Carta 
de Comida

ENPT

O Viva Porto define-se como um restaurante 

inspirado na gastronomia portuguesa, que 

seleciona criteriosamente produtos da região e da 

época, num ambiente de conforto e partilha. 

Voltamos atrás no tempo, mantendo técnicas e 

sabores originais, respeitando o produto e as suas 

origens. Aliamos a esta tradição, novas abordagens 

e uma visão contemporânea. 

UMA CARTA QUE REFLETE A NOSSA PAIXÃO PELA 
COZINHA E PELO QUE É PORTUGUÊS. 

Poderá optar pelo “Recanto do Chef à Beira Douro” 

ou tomar as rédeas desta aventura e desenhar a 

sua própria experiência. 

Desfrute!



·   DO NOSSO BUFFET  ·

Sabores locais 
à sua mesa

A nossa seleção diária de produtos locais 
para começar ou terminar a sua refeição.

PARA ENTRADA OU SOBREMESA

Tábua de Queijos Portugueses, 
Compotas Caseiras e Tostas

12€

. . .

PARA COMEÇAR 

Seleção de 1 azeite

3€

Seleção de 3 azeites

8€

. . .

COUVERT 

Quatro Tipos de Pão, 
Manteiga do Dia e Azeitonas Marinadas 

3,5€

. . .

PARA TERMINAR

Sobremesa do Dia

5€

Pasteis de Nata

3,5€



4

·   MENU DE ALMOÇO . LUNCH MENU   ·

Feijoada do Mar com Arroz Branco 
Fish and Beans Stew with Rice

Tagliatelle de Tomate Seco 
e Pesto Manjericão 

Dried Tomato and Basil Pesto Tagliatelle

Supremo de Frango 
com Molho de Caril e Arroz 

Chicken Supreme 
with Curry Sauce and Rice

Complete a sua refeição com as nossas entradas, bebidas 
e sobremesas disponíveis no nosso menu “la carte”. 

Complete your meal with our starters, drinks and desserts 
available on our “la carte” menu.

Segunda a Sexta . 12h30 - 15h
Monday to Friday . 12.30pm - 3pm

15€ / pessoa . person

. . .

Almoce com a melhor 
Vista Rio

Lunch with the Best Rio View

Menu de almoço disponível de segunda-feira a sexta-feira das 12h30 às 15h, excluindo fins de semana e feriados. Bebidas não incluídas. IVA incluído. 
Lunch menu available Monday to Friday from 12.30pm to 3pm, excluding weekends and national holidays. Drink not included. Included VAT.



Se sofre de intolerâncias e/ou alergias alimentares agradecemos que, antes de efetuar o seu pedido, nos comunique se pretende esclarecimentos sobre os nossos 
ingredientes. Poderá também consultar a tabela de alergénios no final da carta. Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado 
se não for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado. IVA incluído.

Seleção de Pães, Manteigas 
do Chef e Azeitonas

3,5€

·   COUVERT  ·

Ovo a Baixa Temperatura, Texturas 
de Batata e Presunto Serrano  

12€

Costelinhas, Citrinos e Sésamo 12€

Burrata, Tomate Cherry, 
Cereja e Avelã

13€

Ceviche de Robalo, Toranja 
e Manga

14,50€

Crocante de Milho, Camarão 
e Banana da Madeira 

14,50€

Tábua de Queijos 
e Enchidos Nacionais

18€

·   ENTRADAS  ·

para entreter

ROBALO, MOLHO DE ESPUMANTE 
E LEGUMES DA ÉPOCA  

23€

RISOTTO DE CAMARÃO 
E POLVO ASSADO

26€

LOMBO DE BACALHAU, EDAMAME, 
LULA E CENOURAS BIO

27€

·   PEIXE  ·

tesouros da nossa costa

PORCO PRETO, COUVE ROXA E 
LEGUMES BRASEADOS

24,50€

SUPREMO DE PINTADA, TUPINAMBO, 
BATATA E ESPARGOS BRASEADOS

25€

ALCATRA DE NOVILHO, BATATA 
SALTEADA E CREME DE GRELOS

26,50€

CABRITO, LENTILHA VERMELHA, 
TÂMARAS E ERVILHA TORTA

27€

·   CARNE  ·

segredos do prado

GNOCHIS DE BATATA, 
MOLHO DE TOMATE ASSADO

17€

RISOTTO DE ESPINAFRES, 
TOMATE SECO E LIMA

18€

·   VEGETARIANO  ·

alternativas deliciosas

Manga, Coco e Manjericão  8€

Chocolate, Amaretto e Baunilha 9€

Creme Brûlée de Amêndoa, 
Café e Caramelo Salgado

9€

Pudim Abade de Priscos, 
Citrinos e Gengibre

9€

·   SOBREMESAS  ·

para espalhar doçura

13€*

Creme de Legumes   +

ROBALO GRELHADO 
COM ARROZ DE LEGUMES

ou

ESPARGUETE À BOLONHESA

+   Bola de Gelado

·   MENU INFANTIL  ·

Condições: Venda apenas para crianças de idade igual ou inferior a 12 anos. Não aplicável a adultos. A escolha 
deste menu pressupõe o consumo total dos itens por ele composto, não sendo vendidos separadamente.

*

Starter
Fish Option

Dessert

Meat Option



Glúten Crustáceos Ovos Peixe Amendoim Soja Leite Frutos de
casca rija

Aipo Mostarda Sésamo Dióxido 
de enxofre

Tremoço Moluscos

Como se trata de produtos alimentares, poderão ocorrer pequenas variações. As análises foram feitas em produtos tipo. 
Não poderão nunca ser excluídas contaminações cruzadas dentro do restaurante.

Ovo a Baixa Temperatura, Texturas de Batata 
e Presunto Serrano √ √

Tábua de Queijos e Enchidos Nacionais √ √ √ √

Costelinhas, Citrinos e Sésamo √ √ √ √ √ √

Burrata, Tomate Cherry, Cereja e Avelã √ √ √ √

Crocante de Milho, Camarão e Banana da 
Madeira √ √ √ √ √

Ceviche de Robalo, Toranja e Manga √ √ √ √ √

Gnochis de Batata, Molho de Tomate Assado √ √ √ √ √

Risotto de Espinafres, Tomate Seco e Lima √ √ √ √

Robalo, Molho de Espumante e Legumes 
da Época √ √ √ √ √

Risotto de Camarão e Polvo Assado √ √ √ √ √ √

Atum Braseado, Folhas Tenras, Tomate e 
Batata Violeta √ √ √

Lombo de Bacalhau, Edamame, Lula e 
Cenouras Bio √ √ √ √

Porco Preto, Couve Roxa e Legumes Bra-
seados √ √ √

Supremo de Pintada, Tupinambo, Batata e 
Espargos Braseados √ √ √ √

Alcatra de Novilho, Batata Salteada e Creme 
de Grelos √ √ √

Cabrito, Lentilha Vermelha, Tâmaras e Ervilha 
Torta √ √ √

Manga, Coco e Manjericão √ √ √

Chocolate, Amaretto e Baunilha √ √ √ √ √

Creme Brûlée de Amêndoa, Café e Caramelo 
Salgado √ √ √ √

Pudim Abade de Priscos, Citrinos e Gengibre √ √ √ √

Creme de Legumes √

Robalo Grelhado com arroz de Legumes √ √ √

Esparguete à bolonhesa √ √ √ √

Bola de Gelado √ √ √
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·   TABELA DE ALERGÉNIOS  ·



Bem-vindo ao Viva Porto, local onde cada 

sabor conta uma história da culinária portuguesa. 

No coração desta experiência gastronómica, 

apresentamos um menu de bebidas 

cuidadosamente selecionado para complementar 

a nossa cozinha inspiradora. 

Desejamos proporcionar-lhe uma experiência 

única, que desafie os seus sentidos, 

estimule as suas emoções e crie um momento 

de prazer e satisfação.

DESEJAMOS QUE ESTA SE TORNE 
UMA EXPERIÊNCIA INESQUECÍVEL!

Brindemos a uma experiência memorável 

no Viva Porto, onde cada detalhe é uma celebração 

da autêntica hospitalidade portuguesa. 

Desfrute!

Carta 
de Bebidas



Os preços incluem IVA à taxa legal em vigor e estão sujeitos a alteração sem aviso prévio.

Opta Reserva Tinto 22€

Casa Amarela Reserva Tinto 28€

Águia Moura Reserva
Tinto Vinhas Velhas

35€

Lolita (Quinta do Popa) 45€

Cão Danado (Tinto Cão) 48€

Quinta do Popa Vinhas Velhas 55€

Grape Escape  - 1L 70€

Casa Amarela Elísio
Grande Reserva

90€

Águia Moura 18€

Gouveio 24€

Casa Amarela 32€

Taboadella Reserva Encruzado 35€

Redoma 50€

Quinta do Popa Amphora 60€

Casa Amarela Grande Reserva 68€

·   VINHO TINTO  · ·   VINHO BRANCO  ·

região do Douro região do Douro

Anas Herdade do Sobroso 18€

Mariana 20€

Howard’s Folly Sonhador 29€

Rocim Reserva Tinto 32€

Herdade do Sobroso
Cellar Selection

50€

região do Alentejo

AdegaMãe Sauvignon Blanc 26€

Howard’s Folly Sonhador 30€

Herdade do Sobroso
Cellar Selection

45€

região do Alentejo

Vila Nova Sauvignon Blanc 18€

Vila Nova Alvarinho 22€

Muros Antigos 28€

João Semana
(Curtimenta Loureiro)

32€

Quinta da Venda Grande
Reserva Branco

45€

vinho verde

Vila Nova Chardonnay 20€

Quinta da Venda Aeternum 75€

região do Minho

AdegaMãe Cabernet Sauvignon 30€

Bela Luz Vinhas Velhas 60€

região de Lisboa



Tawny 6€

Ruby 6€

Dry White 6€

LBV (Late Bottled Vintage) 7€

Niepoort 10 anos 9€

Niepoort 20 anos 12€

·   VINHO DO PORTO  ·

Moscatel do Douro Niepoort 7€

Vinho Madeira 5 anos
(Meio Seco/Medium Dry)

8€

Ginja d’Óbidos 7€

Aguardente Velha 7€

Beirão à Nossa Moda 6€

·   OUTROS VINHOS  ·

Águia Moura 18€

A Descoberta Rosado 22€

Casa Amarela 28€

·   VINHO ROSÉ  ·

Charles Roux Demi Sec 20€

Veuve Ambal Rosé 26€

Opta Espumante Bruto 28€

Veuve Ambal Blancs de Blancs 28€

Vértice Cuvee Bruto 32€

Laurent Perrier 70€

·   ESPUMANTE  ·

Anas Herdade do Sobroso 5€

Mariana 6€

Águia Moura Reserva
Tinto Vinhas Velhas

7€

Casa Amarela Reserva 8€

Howard’s Folly Sonhador 8€

·   VINHO A COPO  ·

vinho tinto

Águia Moura 5€

Vila Nova Chardonnay 6€

Gouveio 7€

Howard’s Folly Sonhador 8€

vinho branco

Vila Nova Sauvignon Blanc 6€

Muros Antigos 7€

vinho verde



Águia Moura 5€

A Descoberta Rosado 7€

·   VINHO A COPO  ·

vinho rosé

Viva Porto White Negroni 9€

Mojito de Espumante
e Frutos Vermelhos

10€

Tommy Margarita 13€

·   COCKTAILS ASSINATURA  ·

Super Bock Garrafa 0,33L 3,5€

Super Bock Stout Garrafa 0,33L 3,5€

Super Bock 1927 IPA 
Garrafa 0,33L

3,5€

Super Bock Sem Álcool
Garrafa 0,33L

3,5€

Sommersby 0,33L 4€

·   CERVEJAS  ·

Opta Espumante Bruto 7€

Veuve Ambal Rosé 7€

Veuve Ambal Blancs de Blancs 8€

espumante

Vitalis 0,375L 2€

Vitalis 0,75L 3€

Pedras 0,25L 2,5€

Pedras 0,75L 3,5€

·   ÁGUAS  ·

Refrigerantes 3€

Limonada 3,5€

Sumo Laranja 4€

·   SEM ÁLCOOL  ·

Café Expresso 2€

Descafeinado 2€

Expresso Macchiato 2,5€

Café Duplo 3€

Americano 2,5€

Cappuccino 3,5€

Latte Macchiato 4€

·   CAFÉ  ·



Viva Porto defines itself as a restaurant inspired 

by Portuguese cuisine, which carefully selects 

products from the region and the season, in an 

atmosphere of comfort and sharing.

Going back in time, we kept original techniques 

and flavors, always respecting the product and its 

origins. Along with this tradition, there’s also new 

approaches and a more contemporary vision.

A MENU THAT REFLETS OUR LOVE FOR THE CUISINE, 
FOR WHAT IS PORTUGUESE. 

You can choose the “Chef’s Corner” or take the 

lead on this adventure and design your own 

experience.

Enjoy!

ENPT

Food 
Menu



·   FROM OUR BUFFET  ·

Local flavors
at your table

Our daily selection of local products 
to start or end your meal.

AS STARTER OR DESSERT

Portuguese Cheese Board, 
Traditional Jams and Tost                                                     

12€

. . .

FOR BEGIN 

Selection of 1 Olive Oil

3€

Selection of 3 Olive Oils

8€

. . .

COUVERT 

Four Types of Bread, 
Butter of the Day and Marinated Olives                                    

3,5€

. . .

TO FINISH

Dessert of the Day

5€

Cream Pastries

3,5€



Chef’s Selection of Breads, Butters 
and Olives

3,5€

·   COUVERT  ·

Low Temperature Egg, Potato 
Textures and Serrano Ham  

12€

Ribs, Citrus and Sesame 12€

Burrata, Cherry Tomato, Cherry, 
and Hazelnut

13€

Seabass, Grapefruit 
and Mango Ceviche

14,50€

Shrimp and Banana Taco 14,50€

Traditional Cheese 
and Chacuterie Board

18€

·   STARTERS  ·

to entertain

SEA BASS, SPARKLING SAUCE, 
AND SEASONAL VEGETABLES  

23€

SHRIMP AND ROAST 
OCTOPUS RISOTTO

26€

CODFISH FILLET, EDAMAME AND 
SQUID STEW AND BIO CARROTS

27€

·   FISH  ·

treasures from our coast

PORK LOIN, RED CABBAGE, AND 
BRAISED VEGETABLES

24,50€

FILLET OF GUINEA FOWL, TUPINAMBO, 
POTATOES AND BRAISED ASPARAGUS

25€

BEEF, RUSTIC POTATOES 
AND CREAMED SPROUTS

26,50€

MILK LAMB, RED LENTIL, PEA, 
AND DATE STEW

27€

·   MEAT  ·

meadow secrets

POTATO GNOCCHI, ROASTED 
TOMATO SAUCE

17€

SPINACH, DRY TOMATO 
AND LIME RISOTTO 

18€

·   VEGETARIAN  ·

tasty alternatives

Mango, Coconut and Basil  8€

Chocolate, Amaretto & Vanilla 9€

Almond Brulee, Coffee 
and Salted Caramel

9€

Abade de Priscos Pudding 
(traditional egg pudding), 
Citrus and Ginger

9€

·   DESSERTS  ·

to spread sweetness

Vegetable Soup   +

GRILLED SEA BASS WITH 
VEGETABLES RICE

Or

SPAGHETTI BOLOGNESE

+   Ice Cream 
Scoop

·   KID’S MENU  · 13€*

Conditions: Sale apply only to children aged 12 years old and under. Not sellable to adults. 
Items in this menu are not sold separately or a la carte.

*

Starter
Fish Option

Dessert

Meat Option

If you suffer from intolerances and food allergies, please let us know before you order your food and drink if you want clarification about our ingredients.
You can also consult allergen table at the end. None dish, food or drink, including the couvert can be charged if it is not requested by the client or it is 
unusable.  Included VAT.



Glúten Crustaceos Eggs Fish Peanut Soy Milk Tree Nuts Celery Mustard Sesame Sulphur 
Dioxide

Lupine Clams

As it comes to food, there may be slight variations. The analyses were performed on product type. 
Cross contamination inside the restaurant can never be excluded.

Low Temperature Egg, Potato Textures and 
Serrano Ham √ √

Traditional Cheese and Chacuterie Board √ √ √ √

Ribs, Citrus and Sesame √ √ √ √ √ √

Burrata, Cherry Tomato, Cherry, 
and Hazelnut √ √ √ √

Shrimp and Banana Taco √ √ √ √ √

Seabass, Grapefruit and Mango Ceviche √ √ √ √ √

Potato Gnocchi, Roasted Tomato Sauce √ √ √ √ √

Spinach, Dry Tomato and Lime Risotto √ √ √ √

Sea Bass, Sparkling Sauce, and Seasonal 
Vegetables √ √ √ √ √

Shrimp and Roast Octopus Risotto √ √ √ √ √ √

Braised Tuna, Fresh leaf, Tomato and Violet 
Potato √ √ √

Codfish Fillet, Edamame and Squid Stew and 
Bio Carrots √ √ √ √

Pork Loin, Red Cabbage, and braised 
Vegetables √ √ √

Fillet of Guinea Fowl, Tupinambo, Potatoes 
and braised Asparagus √ √ √ √

Beef, Rustic Potatoes and Creamed Sprouts √ √ √

 Milk lamb, Red Lentil, Pea, and Date Stew √ √ √

Mango, Coconut and Basil √ √ √

Chocolate, Amaretto & Vanilla √ √ √ √ √

Almond Brulee, Coffee and Salted Caramel √ √ √ √

Abade de Priscos Pudding (traditional egg 
pudding), Citrus and Ginger √ √ √ √

Vegetable Soup √

Grilled Sea Bass with Vegetables Rice √ √ √

Beef Bolognese with Spaghetti √ √ √ √

Ice Cream Scoop √ √ √
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·   ALLERGENS TABLE  ·



Welcome to Viva Porto, a place where each 

flavor tells a story of Portuguese cuisine. 

At the heart of this gastronomic experience, we 

present a carefully curated drinks menu 

to complement our inspiring kitchen.

We aim to provide you with a unique experience 

that challenges your senses, 

stimulates your emotions, and creates 

a moment of pleasure and satisfaction.

WE HOPE THIS BECOMES 
AN UNFORGETTABLE EXPERIENCE!

Cheers to a memorable experience 

at Viva Porto, where every detail is a celebration 

of authentic Portuguese hospitality. 

Enjoy!

Drinks 
Menu



Prices include VAT at the legal rate in force and are subject to change without notice.

Opta Reserva Tinto 22€

Casa Amarela Reserva Tinto 28€

Águia Moura Reserva
Tinto Vinhas Velhas

35€

Lolita (Quinta do Popa) 45€

Cão Danado (Tinto Cão) 48€

Quinta do Popa Vinhas Velhas 55€

Grape Escape  - 1L 70€

Casa Amarela Elísio
Grande Reserva

90€

Águia Moura 18€

Gouveio 24€

Casa Amarela 32€

Taboadella Reserva Encruzado 35€

Redoma 50€

Quinta do Popa Amphora 60€

Casa Amarela Grande Reserva 68€

·   RED WINE  · ·   WHITE WINE  ·

Douro region Douro region

Anas Herdade do Sobroso 18€

Mariana 20€

Howard’s Folly Sonhador 29€

Rocim Reserva Tinto 32€

Herdade do Sobroso
Cellar Selection

50€

Alentejo region

AdegaMãe Sauvignon Blanc 26€

Howard’s Folly Sonhador 30€

Herdade do Sobroso
Cellar Selection

45€

Alentejo region

Vila Nova Sauvignon Blanc 18€

Vila Nova Alvarinho 22€

Muros Antigos 28€

João Semana
(Curtimenta Loureiro)

32€

Quinta da Venda Grande
Reserva Branco

45€

green wine

Vila Nova Chardonnay 20€

Quinta da Venda Aeternum 75€

Minho region

AdegaMãe Cabernet Sauvignon 30€

Bela Luz Vinhas Velhas 60€

Lisboa region



Tawny 6€

Ruby 6€

Dry White 6€

LBV (Late Bottled Vintage) 7€

Niepoort 10 anos 9€

Niepoort 20 anos 12€

·   PORTO WINE  ·

Moscatel do Douro Niepoort 7€

Vinho Madeira 5 anos
(Meio Seco/Medium Dry)

8€

Ginja d’Óbidos 7€

Aguardente Velha 7€

Beirão à Nossa Moda 6€

·   OTHER WINES  ·

Águia Moura 18€

A Descoberta Rosado 22€

Casa Amarela 28€

·   ROSÉ WINE  ·

Charles Roux Demi Sec 20€

Veuve Ambal Rosé 26€

Opta Espumante Bruto 28€

Veuve Ambal Blancs de Blancs 28€

Vértice Cuvee Bruto 32€

Laurent Perrier 70€

·   SPARKLING WINE  ·

Anas Herdade do Sobroso 5€

Mariana 6€

Águia Moura Reserva
Tinto Vinhas Velhas

7€

Casa Amarela Reserva 8€

Howard’s Folly Sonhador 8€

·   WINE GLASS  ·

red wine

Águia Moura 5€

Vila Nova Chardonnay 6€

Gouveio 7€

Howard’s Folly Sonhador 8€

white wine

Vila Nova Sauvignon Blanc 6€

Muros Antigos 7€

green wine



Águia Moura 5€

A Descoberta Rosado 7€

·   WINE GLASS  ·

rosé wine

Viva Porto White Negroni 9€

Mojito de Espumante
e Frutos Vermelhos

10€

Tommy Margarita 13€

·   SIGNATURE COCKTAILS  ·

Super Bock Garrafa 0,33L 3,5€

Super Bock Stout Garrafa 0,33L 3,5€

Super Bock 1927 IPA 
Garrafa 0,33L

3,5€

Super Bock Sem Álcool
Garrafa 0,33L

3,5€

Sommersby 0,33L 4€

·   BEER  ·

Opta Espumante Bruto 7€

Veuve Ambal Rosé 7€

Veuve Ambal Blancs de Blancs 8€

sparkling wine

Vitalis 0,375L 2€

Vitalis 0,75L 3€

Pedras 0,25L 2,5€

Pedras 0,75L 3,5€

·   WATER  ·

Refrigerantes 3€

Limonada 3,5€

Sumo Laranja 4€

·   ALCOHOL FREE  ·

Café Expresso 2€

Descafeinado 2€

Expresso Macchiato 2,5€

Café Duplo 3€

Americano 2,5€

Cappuccino 3,5€

Latte Macchiato 4€

·   COFFEE  ·




