
Amor à Mesa Love at the table

Entrada

A Primeira Paixão

Burrata, Carpaccio

de Beterraba, Pera Macerada

e Pesto de Manjericão

Veuve Ambal Rosé

·

Peixe

O noivado

Tranche de Robalo Braseado,

Legumes Glaceados em Manteiga

de Ervas e Molho de Camarão

Dandy Braco

ou

Carne

O casamento

Vitela a Baixa Temperatura,

Salteado de Cogumelos

Trufados e Puré de Ervilha

Dandy Tinto

·

Sobremesa

Felizes para sempre

Mousse de Queijo,

Crocante de Bolacha, Frutos Vermelhos

e Gelado de Goiaba 

White Negroni

IVA incluído. Preço por casal. Bebidas incluídas.
Opções vegetarianas disponíveis mediante solicitação.

Informe-nos caso existam restrições alimentares a considerar.

Starter

The First Passion

Burrata, Beet Carpaccio,

Macerated Pear

and Basil Pesto

Veuve Ambal Rosé

·

Fish

The Engagement

Braised Sea Bass Fillet,

Butter-Glazed Garden Vegetables

with Herbs and Shrimp Sauce

Dandy Branco

or

Meat

The Wedding

Low-Temperature Cooked Veal,

Sautéed Truffle-Infused Mushrooms
and Pea Puree

Dandy Tinto

·

Dessert

Happily Ever After

Cheese Mousse,B

iscuit Crumble, Red Fruit

and Guava Ice Cream
White Negroni

VAT included. Price per couple. Drinks included.
Vegetarian options available upon request.
Please inform us of any dietary restrictions to consider.

RESERVE JÁ . BOOK NOW: (+351) 218 413 051  .  reservations.porto@neyahotels.com

JANTAR ESPECIAL


