
Menu Executivo
Executive Menu

SEG

10 - 14 AGO

TER

QUA

QUI

SEX

Creme de Ervilha e Hortelã Francesinha com 
batata frita

Bacalhau á Zé do Pipo Noodles de Arroz 
com Legumes 
e molho Teriaky          

13,50 

by Chef José Luis Ferreira

Tarte de Chocolate 
e Amendoim
Ou Fruta
                        

Salada Tépida de Legumes, 
Queijo Fresco e Vinagrete 
de Hortelã

Lombinho de Porco 
Marinado e Migas de 
Pimentos

Tranche de Salmão, 
Quinotto de Beterraba 
e Legumes

Brás de Legumes Baba de Camelo
Ou Fruta

Entrecôte de Vaca, 
Batata Frita e Grelos 
Salteados

Filetes de Pescada e 
Arroz de Tomate

Wellington de Legumes 
com Batata Assada

Mousse de Chocolate 
e Pimenta
Ou Fruta

Peito de Frango 
grelhado, húmus e 
molho de ameixa

Peixe em Tempura com 
molho tártaro e batata 
frita

Risotto de Beteraba Natas do céu
Ou Fruta

Bife à portuguesa Talharim de Gambas 
al Alho

Brás de Legumes Pudim de Ovos e Sorbet 
de Frutos Vermelhos
Ou Fruta

Açorda de Marisco 
e Ovo Escalfado

Salada de Polvo

Ovos Rotos com Alheira

2ª a 6ª

12h30 - 15h

Mon. to Fri

12.30pm - 3pm

(Preço por pessoa. Inclui água, copo de vinho ou refrigerante. IVA incluído. 
Price per person. Includes Includes Water and Glass of Wine or Soft Drink. VAT included.)

Pea and Mint Soup “Francesinha” with 
French fries

Cod “à Zé do Pipo” Stir fry rice noodles 
with root vegetables 
and teriyaki sauce        

Chocolate and peanut 
butter tart
Or Fruit
                        

Warm veggie salad, 
cottage cheese 
and mint vinaigrette

Pork tenderloin with 
bell pepper açorda

Salmon filet and beetroot 
and vegetable quinotto 

Vegetable “à brás” “Baba de camelo”
Or Fruit

Cow’s ribeye, French fries 
and sautée greens

Hake Fillets and 
Tomato Rice

Wellington vegetables 
with roasted potatoes

Chocolate mousse
and pepper
Or Fruit

Grilled chicken breast, 
humus and plum sauce

Tempura battered fish 
with French fries and 
tartare sauce

Beetroot Risotto “Natas do céu”
Or Fruit

Steak “à portuguesa” Garlic prawn “talharim” Vegetable “à brás” Egg flan with red 
berries sorbet
Or Fruit

Shellfish and egg “açorda”

Octopus salad

“Ovos rotos” with “alheira”

MON

TUE

WED

THU

FRI


